ANTIPASTI

Huitre Gillardeau, asperges, Guanciale, shiso, yaourt, rose, parmesan, pistaches di Bronte, bergamote 62

Saint-Jacques, carotftes, mandarines, jasmin, poivre Penja, olive Taggiasche, basilic 56

PRIMI PIATTI

Tagliolini a la truffe noire 48 / 62

SECONDI PIATTI

Maquereau, tomate, madres, myrtilles, lemon myrtle, origan 65
Saint-Pierre, queue de boeuf, moelle, navet, shiitakes, yuzu, s€same, persil, maniguette 73

Ris de veau, petit pois, plancton, La Tur, sapin, mélilot, citron d'Amalfi, champignons 68

Coquelet, poivron, amarena, Saké, coco, cacao, sauge 69

DOLCI & FORMAGGI

Tiramisu, interprétation a la fleur d’oranger et au Whisky Bourbon 18
Mangue, coco, riz, jasmin, menthe, citron vert, gingembre, piment d’'Espelette 18
Champignons, dulce, ail noir, oignons, noisettes du Piémont, géranium 18

Notre sélection de fromages italiens 24
Accord « Marsala» 25

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

Gluten, lactose, arachide, soja. En cas d’allergie, veuillez-nous en avertir

Chef de cuisine : Verstrepen Louis



