
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
Avenue du Roi Chevalier 24 - 1200 Woluwé-Saint-Lambert  
Ouvert du mardi au samedi de 12h à 14h et de 19h à 22h 

www.da-mimmo.be 

 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.da-mimmo.be/


MENU VEGETARIANO SENSORIALE 

 

Cime di rapa, nootmuskaat, Marsala, kaffirlimoen, zeekruiden 

Cime di rapa, nutmeg, Marsala, kaffir lime, sea herbs 

 

Sojascheuten, champignon, truffel, Pecorino, verstandig, zeekraal 

Bean sprouts, mushroom, truffle, Pecorino, sage, samphire 

 

Tagliolini met truffel 

Tagliolini with truffle 

 

Schorseneren, crosnes, aardpeer, Kombu, plankton, Geranium, shiso, pimpernel 
Salsify, crosnes, Jerusalem artichoke, Kombu, plankton, Geranium, shiso, burnet 

 

Sucrine, sla, spar, pijnboompitten, Cacioricotta, bergamot 

Sucrine, lettuce, fir, pine nuts, Cacioricotta, bergamot  

 
* Mango, kokosnoot, rijst, jasmijn, munt, limoen, gember, Espelette-peper 

* Mango, coconut, rice, jasmine, mint, lime, ginger, Espelette pepper 

 
 

6 gangen vegetarisch menu 175€ 
WIJNARRANGEMENT 95€ 

 
6-course vegetarian menu 175€ 

WINE PAIRING 95€ 
 
 

* Our selection of Italian cheeses  
Instead of the dessert: supplement 10€ 

In addition to the dessert: supplement 18€ 

 
Our dishes can contain the following allergens: 

Gluten, lactose, nuts and soy. In case of allergy, please notify us 
 

MENU VEGETARIANO SENSORIALE 

 

Cime di rapa, noce moscata, Marsala, combava, erbe marine 

Cime di rapa, muscade, Marsala, combava, herbes marines 

 

Germogli di soia, funghi, tartufo, pecorino, salvia, salicornia  

Germes de soja, champignon, truffe, Pecorino, sauge, salicorne 

 

Tagliolini al tartufo 

Tagliolini à la truffe 

 

Scorzonera, tuberina, topinambur, kombu, plancton, Geranio, shiso, pimpinella   
Salsifis, crosnes, topinambour,Kombu, plancton, Géranium, shiso, pimprenelle  

 

Sucrino, lattuga, abete, pinoli, Cacioricotta, bergamotto 

Sucrine, laitue, sapin, pignons de pin, Cacioricotta, bergamote 

 

* Mango, cocco, riso, gelsomino, menta, lime, zenzero, peperoncino di Espelette 

* Mangue, coco, riz, jasmin, menthe, citron vert, gingembre, piment d’Espelette 

 
 

Menù vegetariano di 6 portate 175€ 
ABBINAMENTO VINI 95€ 

 
Menu végétarien en 6 services 175€ 

ACCORD VINS 95€ 
 

* Notre sélection de fromages italiens 
En remplacement du dessert : supplément  10€ 

En supplément du dessert : supplément  18€ 

 
Tous nos plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : 

Gluten, lactose, arachide, soja. En cas d’allergie, veuillez nous en avertir 


